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= LA CERVEZA QUE TRASCIENDE =

Chiguayante - Chile
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http://www.manquihuay.cl/

Golden Ale
“Nativa”

Cerveza de tonalidad rubia,
levemente amielada con notas
frutosas. Sus lupulos brindan

notas florales, pino y frutas

o citricas.
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| Maridaje: Pescados, tablas de
¥ queso, carne, sandwich, pizzas,
ideal para refrescar el paladar. *
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| Formato: 330 cc —r
| Alc. 4,5% vol IBU: 14

l
¢ Consumir preferentemente
L entre 4,5°y 7°.
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CERVEZA.JE THA

nyante c

L]AY

mbar Belga
“B.

rveza ‘

d |ntens ar S a
f tds rol s y Citricos,
especiados, blstocho y
tas acarameladas.
Levemente amarga.

Maridaje: Tablas de
quesos /frutos secos,
carnes, pizzas,

_ 'f !ormato: 330 cc

Alc. 7% vol »
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IPA Belga
“'Ixoplcal’i

e

la hace muy
refrescante.

Maridaje: Pescados,
platos salados,
condimentados o
picantes, carne de av
sandwich o pi
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Formato 330 cE

Consumir
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preferéntélﬁﬁeﬁte
entre 4,5°y7°.



A CERVEZA QUE

Chiguayante - €
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“lrish Stout
- “Salvaje”

De malta tostada
intensa,lcon notas a
caféychc:}:olate dulce,
caramelo oscuro ,frutas
secas (avellanas), pasa

gralciuelas secas. .
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AIc. 5% voI
IBU ZQ

Consumir
preferentemente entreg
7y 13°.
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DE onalidad mar
oscuro, aroma afrutado
con notas de guinda seca,

ciruela’sa y toques de
car‘a elo / toffee.

Maridaje: Quesos, carnes,
pavo, salmon, tablas de =

preferentemente entre
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frutos secos, en especial
/

postres coninueces.
ey
Formato 330 cc \
\ 8,5% vol \
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CONTACTANOS

Escribenos:
contacto@manquihuay.cl
manquihuay@gmail.com

Llamanos:
+56962065371
+56992338027

Visitanos en:
www.manquihuay.cl

Y o
" Redes Sociales:
@manquihuay




